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La cucina veronese

Benvenuti a esplorare la cucina veronese, un tesoro culinario
ricco di tradizione e passione. I piatti di questa regione sono
un'ode alla freschezza degli ingredienti locali e alla maestria
artigianale che caratterizza ogni preparazione. La nostra
cucina celebra i sapori della terra e le ricette tramandate di
generazione in generazione, offrendo un'esperienza
gastronomica autentica e indimenticabile.
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Verona, un cuore

pulsante di cultura
e tradizione




Aperitivi

Spritz Aperol - Campari
Aperol o Campari, prosecco, soda
€6

Americano

Campari, vermouth rosso, arancia, soda
€9

Negroni - Negroni Sbagliato
Campari, gin/prosecco, vermouth rosso
€9

Gin Tonic

servito con acqua tonica
€9
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La tradizione veronese @w
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Tortellini di Valeggio
al burro e salvia (1,37

€16
Riso Carnaroli al Valpolicella ,8,10) @
€16 N

Lombata di maialino 70°
alla riduzione di Ripasso
con patate al forno e spinaci*(10)
€22
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Antipasti

Gran Tagliere Vittoria
Salame nostrano, prosciutto crudo, formaggella nostrana,
pomodori secchi, crostini di focaccia all’olio 1,7
€16

Piadina aperta croccante
con prosciutto crudo e rucola )

€14
~~
Nell'attesa... i
N
Bruschetta

Pane tostato con pomodoro fresco, origano e olio evo * (1)




| primi piatti italiani

Pacchero fresco 7\
pomodoro San Marzano, basilico e olio evo () \Z:
€14

Tagliatelle all’'uovo
con ragu alla bolognese (1,3738,10

€15
Zuppa di cereali e legumi 7\
con bruscheétezpiccanti *(1,8) zj;
1

Il piatto dello Chef

Carnaroli mantecato allo stracchino,

guanciale croccante e scalogno caramellato * (7,810
€16




Secondi piatti

Cotoletta di petto di pollo

con patate al forno e salsa tartara *(1,3,15)
€18

Caesar salad
Insalata verde, 100 g petto di pollo alla griglia, bacon croccante,

uovo sodo, crostini di focaccia, salsa Caesar *(1,315)
€18

Turbante di branzino al forno
con pomodorini, olive, capperi, origano e spinaci all’olio * 4
€22

Cyittotia y burger

Morbido bun, burger di Fassona 200 gr, cheddar,
pomodoro fresco, bacon croccante, cipolle caramellate *(1,7,10)
€18

Veggie burger

Morbido bun, burger di scamorza e verdure alla griglia, "1z,
pomodoro confit, salsa tartara e insalata verde *(1,7,15) =

€18

Serviti con patate al forno



Grill

Tagliata di manzo 180 gr
con rucola, pomodoro fresco e sale Maldon
€22

Petto di pollo 200 gr
€18

Costine di suino BBQ *(15)
€18

Filetto di spigola 150 gr * )
€20

| piatti alla griglia sono serviti
con patate al forno e salsa tartara

Contorni

Patate al forno oppure fritte ()
€6

Spinaci all’olio, aglio e peperoncino *
€6

Insalata mista
€7



Pinsa romana

Margherita 2.0 .
Tagliere di pinsa croccante con pomodoro San Marzano, \[iﬂe/

mozzarella, basilico e olio evo *(1,6,7)
€14

Emilia
Tagliere di pinsa croccante con pomodoro fresco,

prosciutto crudo, Grana Padano e rucola *(1,6,7)
€16

Spicy
Tagliere di pinsa croccante con mozzarella,
salsa di pomodoro San Marzano,
salame e olio piccante *(1,6,7)
€15




Per i nostri piccoli ospiti

Paperino
Pennette al pomodoro e basilico + gelato + acqua o bibita *1,7)
€15

Topolino
Cotoletta di pollo con patatine + gelato + acqua o bibita *(1,7,13)
€15

gluten free

Pennette senza glutine alla salsa di pomodoro e basilico *
€12

Pane e coperto « €3




Beverage

Acqua microfiltrata naturale o gassata

€3

Acqua in bottiglia naturale o gassata

€4

Bibite in lattina

€3,50

Birra in bottiglia

da€5

Birra alla spina media

€5,50

Vini al calice

da€é6
Allergeni
1. Glutine 9.
2.  Crostacei 10.
3. Uova 11.
4. Pesce 12.
5. Arachidi 13.
6. Soia 14.
7. Latte e prodotti a base di latte 15.
8. Sedano

Senape

Solfiti

Sesamo

Lupini

Frutta a guscio
Molluschi

Salse - chiedere allo staff

Nella preparazione e nel servizio prestiamo la massima attenzione a prevenire contaminazioni da allergeni, tuttavia alcune pietanze
potrebbero contenere tracce di allergeni non previsti. Qualora soffrissi di allergie o intolleranze alimentari ti preghiamo di informare il
personale./ I prodotti contrassegnati da un asterisco potrebbero essere surgelati all’origine
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