
MENÙ



COMBO MENÙ

PASTA MENÙ

Un primo piatto
e un dolce a scelta

con acqua oppure bibita
oppure birra piccola

oppure bicchiere di vino

€ 26,00

One first dish and one dessert of choice,
with water or soft drink

or small beer or a glass of wine

PINSA MENÙ

Pinsa MARGHERITA 2.0
con acqua oppure bibita

oppure birra piccola
oppure bicchiere di vino

€ 16,00

Pinsa Margherita 2.0 with water
or soft drink or small beer or a glass of wine 



ANGOLO GOURMET

Prosciutto crudo di San Daniele DOP “Il Ventisette”
con zucchine alla griglia e pomodori soleggiati

PDO San Daniele prosciutto with grilled zucchini
and dried tomatoes

€ 15,00

Insalata di finocchi, arance e gamberetti * (2)

Fennels, oranges and shrimptails salad
€ 16,00

Burrata DOP con pomodoro maturo,
olio evo e basilico (7)

PDO burrata cheese with tomato, olive oil and basil
€ 16,00

NELL’ATTESA
Bruschetta con pomodoro fresco e basilico (1)

Bruschetta with fresh tomato and basil
€ 8,00



LA TRADIZIONE MANTOVANA

Tortelli di zucca alla mantovana
con burro e salvia croccante * (1,3,7,9,13)

Traditional pumpkin tortelli
with butter and crispy sage

€ 16,00

Riso alla Pilota (7)

Traditional “Alla Pilota” rice with sausage
and Grana Padano cheese

€ 14,00

Lombata di maialino 70°
con riduzione al Lambrusco, spinaci

e patate al forno * (10)

Slow cooked pork loin with Lambrusco wine reduction,
spinach and baked potatoes

€ 19,00



PRIMI PIATTI

Pacchero di Gragnano
al pomodoro San Marzano, basilico e crema di burrata (1,7)

Fresh paccheri with tomato sauce,
basil and burrata cheese cream

€ 14,00

Tagliatelle fresche all’uovo
al ragù alla bolognese * (1,3,7,8,10)

Fresh tagliatelle with Bolognese sauce
€ 15,00

Riso Carnaroli
ai funghi porcini e formaggella * (7,8,10)

Carnaroli risotto with porcini mushrooms and local cheese
€ 15,00

Zuppa di cereali e legumi
con bruschette piccanti * (1,8)

Cereal and legumes soup with spicy croutons
€ 12,00 

GLUTEN FREE
Pennette al pomodoro e basilico * (8)

Gluten free pasta with tomato and basil sauce
€ 14,00



PIATTI UNICI

Cotoletta di pollo
con patate al forno, rucola e pomodorini * (1,3,13)

Chicken schnitzel with baked potatoes,
arugula and cherry tomatoes

€ 20,00

Stinco di suino
con patate alla pancetta *

Roast pork shank with bacon potatoes
€ 22,00

CAESAR SALAD
Insalata verde, petto di pollo alla griglia,

bacon croccante, crostini e salsa Caesar * (1,3,7,13,15)

Lettuce, grilled chicken breast, bacon,
croutons and Caesar dressing

€ 18,00

1859 BURGER
Burger di Fassona 150 gr, morbido bun,

cheddar, bacon croccante, cipolle caramellate
e pomodoro a fette servito con patate al forno * (1,3,7,13)

Brioche bun, 150g Fassona beef burger, cheddar,
bacon, caramelized onions and tomato

served with baked potatoes
€ 18,00



GRILL

Tagliata di manzo
con rucola e pomodorini

Beef steak tagliata with arugula and cherry tomatoes
€ 22,00

Petto di pollo 200g * 

Grilled chicken breast
€ 18,00

Costine di suino BBQ
BBQ pork ribs

€ 19,00

Filetto di orata * (4)

Sea bream fillet
€ 20,00

Tomino fondente
con zucchine alla griglia (7)

Grilled tomino cheese with grilled zucchini
€ 20,00

I nostri piatti grill sono accompagnati da patate al forno
Our grilled dishes are served with baked potatoes



PINSA ROMANA

MARGHERITA 2.0
Pinsa romana croccante 

con salsa di pomodoro San Marzano,
mozzarella filante e basilico * (1,6,7)

Crunchy pinsa with tomato sauce,
mozzarella and basil

€ 12,00

PINSA ITALY
Pinsa romana croccante con fiocchi di burrata,

pomodoro fresco, rucola e olio evo * (1,6,7)

Crunchy pinsa with burrata cheese,
fresh tomato, arugula and extravirgin olive oil

€ 15,00

PINSA SPICY
Pinsa romana croccante con mozzarella filante,

salsa di pomodoro San Marzano, salame
e olio piccante * (1,6,7)

Crunchy pinsa with tomato sauce,
mozzarella, salami and chilli oil

€ 16,00



Patate al forno
Baked potatoes

€ 5,00

Patate fritte * (13)

Fries
€ 5,00

Insalata mista
Mixed salad

€ 6,00

Fagiolini all’extravergine * 

Sautéed green beans
€ 6,00

SOLO LE COSE 
CHE NON CONOSCETE

CAMBIERANNO 
LE VOSTRE VITE

“
”

CONTORNI



DESSERT

Tiramisù homemade al cucchiaio (1,3,7)

Homemade tiramisu
€ 6,00

Cassata 
alla ricotta e cioccolato * (1,7,13)

Cassata with ricotta and chocolate
€ 6,00

Tortino fondente
al cioccolato e frutti rossi * (1,7,13)

Chocolate lava cake with berries
€ 6,00

Sbrisolona con grappa (1,3,7,13)

Sbrisolona , almond crunchy tart 
served with grappa

€ 9,00

Ananas fresco
Fresh pineapple

€ 7,00

PER CONCLUDERE

Ca�è con biscotteria
Coffee with fine pastries

€ 2,00

Moscato d’Asti
€ 5,00



BEVERAGE

Acqua microfiltrata gassata o naturale
Still or sparkling microfiltered water

€ 3,00

Acqua minerale in bottiglia
gassata o naturale

Still or sparkling mineral water
€ 4,00

Bibite in lattina
Soft drink

 € 4,00

Birra in bottiglia
Bottle of beer
da•from € 5,00

Vini al calice
Glass of wine

da•from € 5,00

Grappa
da•from € 5,00

Amari - Liquori
Bitters - Spirits

da•from € 5,00



ALLERGENI
1.   Cereali contenenti glutine / Cereal containing gluten
2.   Crostacei / Shellfish
3.   Uova /  Eggs
4.   Pesce / Fish
5.   Arachidi / Peanuts
6.   Soia / Soy
7.   Latte e prodotti a base di latte / Milk and dairy products

8.   Sedano / Celery
9.   Senape / Mustard
10. Solfiti / Sulfites
11. Sesamo / Sesame seeds
12. Lupini / Lupines
13. Frutta a guscio / Nuts
14. Molluschi / Mollusc
15. Salse: chiedere al personale / Sauces: ask the staff

Nella preparazione e nel servizio prestiamo la massima attenzione a prevenire contaminazioni da allergeni, tuttavia alcune pietanze 
potrebbero contenere tracce di allergeni non previsti. Qualora soffrissi di allergie o intolleranze alimentari ti preghiamo di informare il 
personale./ I prodotti contrassegnati da un asterisco potrebbero essere surgelati all’origine
In the preparation and service of our dishes, we take the utmost care to prevent allergen contamination; however, some dishes 
may contain traces of unintended allergens. If you have any food allergies or intolerances, please inform our staff.  
Products marked with an asterisk may have been frozen at origin.


